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272 C. Fr. W. Krukenberg:

Enzym, vielen Wiirmern (z. B. Hermione hystrix, Aphro-
dite aculeata, Siphonostoma diplochaitos) fehlt das pep-
tische Enzym, und in keinem Typus der Thiere fiigt sich der Ver-
dauungsmodus einem einheitlichen Schema.

Die Wirkungsfihigkeit der Arthropodenenzyme auf rohes
Fibrin be1l verschiedenen Zusatzfliissigkeiten.

(Die dem Kreuze beigesetzten Sternchen bedeuten, dass in der Losung nicht

nur die Verdauung von rohem, sondern auch von gekochtem Fibrin gelang.

Wo der Stern fehlt, blieb die Wirkung auf gekochtes Iibrin binnen zyel
Tagen aus oder war wenigstens zweifelhaft.)
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Ueber ein peptisches Enzym
im Plasmodium der Myxomyeceten und im
Eidotter vom Huhne.

Von C. Fr. W. Krukenbere.

Die Befunde von nur peptisch die Eiweisssubstanzen ver-
andernden Enzymen bei vielen Mollusken und Colenteraten
Widerlegen ohne Weiteres die Richtigkeit der jiingst mehrfach
ausgesprochenen Vermuthung, es mochte die Verdauung bei Wirbel-
losen durch tryptische Enzyme sich vollziehen. Es hat sich ge-
zeigt, dass z. B. im Korpergewebe der Spongien nur ein auf
die Eiweisskorper peptisch wirkendes Enzym vorkommt und dieser
Befund fiihrte mich zu den Versuchsreihen, welche im Folgenden
niedergelegt sind.

Eine Basis fiir die functionelle Deutung der Resultate, welche
von mir bei den Schwiammen gefunden sind, konnte sich nur
aus der Untersuchung der einfachsten organischen Wesen gewinnen
lassen. Ich wihlte zu meinen Versuchen das Plasmodium von
Aethalium septicum, welches Herr Geh.-Rath Iiime, wie er
mir giitigst mittheilte, bereits mit negativem Erfolge auf Diastase
und Trypsin untersucht hatte.

Eine Portion des gelben rahmartigen Plasmodiums, mit Vor-
sicht rein von dem Substrate (Lohe) abgehoben, wurde 2—3 Tage
Il einem enghalsigen, verschlossenen Gefisse mit Glycerin extra-
it und daraus ein Filtrat erhalten, welches weder gekochte
Stirke bei 88° C. in Zucker umwandelte, noch mit Wasser oder
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2 proc. Sodalosung versetzt, rohes oder gekochtes Fibrin.bei 24
und 38° C. verdaute. Der Glycerinauszug besass aber eine stark
peptische Wirkung auf Eiweisssubstanzen, welche sich in salz-
saurer, (0.1 und 0.2 pCt.), milchsaurer (0.5, 1.0, 2.0 und 4.0 pCt.),
weinsaurer (0.5, 1.0, 2.0 und 4.0 pCt.) und essigsaurer (0.5, 1.0,
2.0 und 4.0 pCt.) Losung kundgab?!). Aber nicht nur rohes, sondern
auch gekochtes Fibrin wird von dem Plasmodiumpepsin in diesen
Siauren, falls die Concentration derselben nicht zu schwach ist®),
verdaut, und zwar bedart es zu seiner Umwandlung bei geeigneter
Temperatur, kaum mehr, als einer 1!/2mal so langen Einwirkung,
welche die des rohen in Anspruch nimmt. Die Rapiditit der
Wirkung auf rohes Fibrin steht hinter der des Arthropoden-
pepsins nicht zuriick, und der beim Hummer beschriebene’)
Versuch kann ebenso prignant mit dem Plasmodiumpepsin an-
gestellt werden. Die rasche Verinderung, welche gekochtes Fibrin
durch dieses Pepsin erfihrt, findet aber unter den bis jetzt unter-
suchten peptischen Enzymen aller Evertebratenclassen kein ein-
ziges Analogon. Dem Homaropepsin kommt hochstens eine sehr
minimale Wirkungstihigkeit auf gekochte Eiweisskorper zu, das
Conchopepsin der Mytilus edulis vermag nur in essigsaurer
Losung dasselbe langsam peptisch zu veriandern, und das peptische
Enzym von Haliotis tuberculata besitzt ausserdem nur noch
eine schwache Einwirkung auf gekochtes Fibrin in Lisungen or-
ganischer Siuren von sehr geringer Concentration (0.5 proc. Wein-
saure), in welchen das Pepsin von Aethalium auf gekochtes

1) Alle diese Iirgebnisse wurden durch in gleicher Weise zubereitete
Gemische, in welchen das Pepsin durch Kochen zerstort war, sichergestellt.

*) Gekochtes Fibrin wurde verdaut in 0.1—0.3 proc. HCI, 1.0—4.0 proc.
Weinsiiure, 1.0—4.0proc. Milchsiiure, 0.5—4.0 proc. Essigsiure. Die Ein-
wirkung verlief sehr schwach, oder blieb wiihrend drei Tagen ganz aus in
0.5 proc. Weinsiiure und 0.5 proc. Milchsiure.

) Zur Verdauung bei den Krebsen. Unters. a. d. physiol. Inst. d.
Univ. Heidelberg, Bd. 1I, S. 263.




